AUTENTICA

PREMIUM FOOD

La nueva edicion de Auténtica 2026 acogera Oleum
Expo, la gran feria internacional del aceite de oliva

La cuarta edicion de Auténtica, que se celebrara el 14 y 15 de septiembre en Sevilla,
reforzara su dimension internacional y su especializacidon por tipologias de producto

Bajo el lema “Comprometidos con el origen”, la feria impulsara el didlogo entre
industria, gran distribucion y Horeca en un contexto marcado por la transformacion
regulatoria y la expansion internacional

Madrid, 18 de marzo de 2026 — Auténtica Premium Food, la feria de referencia en alimentos y
bebidas premium, regresa este 2026 para su cuarta edicidon, que se celebrara los dias 14y 15 de
septiembre en Sevilla. Como novedad, este afio Auténtica 2026 amplia su espacio ocupando los
tres pabellones de FIBES, y se celebrara de forma simultdnea con Oleum Expo, la gran feria
internacional del aceite de oliva.

Bajo el lema ‘Comprometidos con el origen’, la nueva edicion de Auténtica reforzarda su
posicionamiento como el espacio donde el producto auténtico, con historia, identidad y valores,
se convierte en el eje de un nuevo didlogo social entre productores, distribuidores, chefs y
consumidores. Una propuesta que pivota sobre cinco pilares irrenunciables: origen, calidad,
salud, sostenibilidad e innovacion.

La feria ha reunido a su Consejo Asesor con el objetivo de definir las lineas estratégicas de este
afno y consolidarse asi como la plataforma de referencia para la industria alimentaria, la gran
distribucién, el retail, el canal Horeca y la alta gastronomia.

Auténtica 2026: mas espacio, mas internacional, y la nueva Oleum Expo

Como respuesta a un escenario en constante cambio, Auténtica 2026 dard un paso adelante en
ambicion estratégica, manteniendo su estructura expositiva y reforzando la especializacion por
tipologias de producto. Ademas, como novedad, se celebrard simultdneamente con la primera
edicion de Oleum Expo, con un pabellén integro en el que los mayores productores mundiales
de aceite de oliva presentaran sus distintas variedades, asi como toda la oferta de aceituna. Con
esta nueva feria, se refuerza la apuesta por el sector oleicola, consolidando el liderazgo nacional
y proyectando a Espaia como referente internacional en uno de los segmentos estratégicos de
su industria agroalimentaria.

En paralelo, Auténtica Congress volvera a reunir a mas de 350 expertos en seis escenarios
simultdneos, con mas de 200 conferencias y catas, abordando los grandes desafios del sector
desde una perspectiva transversal que conecta gastronomia, ciencia, tecnologia, creatividad y
mercado.

Manuel Bueno, director de Auténtica, sefiala que “Auténtica 2026 representa un paso adelante
en nuestra ambicion de convertirnos en la gran cumbre europea del producto premium con
origen. Apostamos por un modelo basado en el origen, la calidad, la salud y la sostenibilidad
como verdaderas ventajas competitivas. La ampliacion de Oleum Expo y el refuerzo de Auténtica
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Congress son reflejo de esa vision: mds especializacion, mds conocimiento y mds proyeccion
internacional para una industria que es estratégica para Espafia y para Europa”.

Un sector estratégico ante un nuevo contexto global

Durante el encuentro del Consejo Asesor, los principales partners institucionales y sectoriales
coincidieron en que la industria agroalimentaria afronta un momento decisivo, marcado por la
incertidumbre geopolitica, la hiperregulacion y la transformacion de los habitos de consumo.

Desde el punto de vista agroalimentario se puso el foco en la necesidad de defender el papel
estratégico del sector primario en Europa, reivindicando que Espafa vy, especialmente,
Andalucia, son la despensa del continente y deben competir en igualdad de condiciones en los
mercados internacionales. En un contexto de acuerdos comerciales y tensiones globales,
destaca la importancia de trasladar a la sociedad el valor real que generan agricultores y
ganaderos, asi como de proteger un tejido productivo clave para la soberania alimentaria.

En la misma linea, desde la industria se ha hecho hincapié en que Espafia cerrd el Ultimo ejercicio
con cifras récord en exportacidon agroalimentaria, superando los 46.000 millones de euros y
consolidandose como potencia internacional. Un crecimiento que, pese a la incertidumbre,
demuestra la fortaleza del sector y abre la puerta a explorar nuevos mercados estratégicos,
especialmente en Asia, sin descuidar el fortalecimiento del canal Horeca y el consumo de
proximidad.

Hosteleria, distribucion vy retail: entre la resiliencia y la colaboracién

La gran distribucién vy el retail atraviesan una etapa de transformacion profunda, en la que
Espafia continda posicionandose como referente europeo en marca propia, eficiencia logisticay
capilaridad comercial. El reto ahora pasa por evolucionar hacia modelos de colaboracién mas
integrados entre productores, fabricantes y cadenas de supermercados, reforzando la
trazabilidad, la transparencia y la generacidn de valor compartido a lo largo de toda la cadena.

Asimismo, también se subrayé como se estan difuminando las fronteras entre el retail y la gran
distribucién con el sector Horeca, impulsado por el fuerte crecimiento de los platos preparados
de cuarta y quinta gama. La mejora en calidad, variedad y frescura ha favorecido esta
convergencia entre ambos canales, que cada vez mds compiten en el mismo espacio: el de la
alimentacién lista para consumir.

Desde el ambito Horeca se subraydé cdmo se estan difuminando las fronteras entre industria
agroalimentaria y restauracion. La irrupcion de los platos preparados de alta calidad, la cuarta 'y
quinta gama con origen y trazabilidad, o la transformacién de los modelos laborales y de servicio
evidencian que el momento de consumo ha cambiado.

Los grupos de restauracion y los nuevos consultores gastrondmicos ganan peso en la
configuracidén del ecosistema alimentario, mientras el consumidor demanda soluciones que
combinen conveniencia, autenticidad y excelencia. En este contexto, la transparencia en la
cadena de suministro y la identificacion clara del origen del producto se posicionan como
elementos esenciales de confianza.

Sevilla y Andalucia, epicentro agroalimentario
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Desde el Ayuntamiento de Sevilla y la Junta de Andalucia se reafirmé un firme respaldo
institucional a un proyecto que, en tan solo tres ediciones, ha logrado consolidar a la ciudad
como uno de los grandes polos estratégicos del negocio agroalimentario en el sur de Europa,
situando a Sevilla en el mapa internacional de las ferias de referencia del sector. Auténtica
Premium Food (evento de NEBEXT - Next Business Exhibitions en colaboracion con la Junta de
Andalucia) cuenta con financiacién de la Unidn Europea a través de los Fondos Europeos FEDER
y el apoyo del Ayuntamiento de Sevilla, Landaluz, Cooperativas Agroalimentarias de Andalucia,
asi como de las principales patronales del sector.

Sobre Auténtica (14-15 de septiembre de 2026): Auténtica Premium Food es un evento organizado por NEBEXT,
empresa especializada en eventos profesionales centrados en la innovacién y en la transferencia tecnoldgica como
HIP — Horeca Profesional Expo y Food 4 Future — Expo Foodtech, en colaboracién con la Consejeria de Agricultura,
Pesca, Aguay Desarrollo Rural de la Junta de Andalucia y de Fondos Europeos. Auténtica es una Expo y un Congreso
anual para los principales actores de la cadenade valor de la industria de la alimentacion y la gastronomia que buscan
productos premium que mantengan un didlogo y consciencia social.
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